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PATLICANLI TEPSI COREGI

1 su bardagi yogdurt

1 adet yumurta

1,5 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

Iciigin:

2 adet iri patlican

1 dilim beyaz peynir

1 su bardag rende kagar
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesi bir araya getirilir, orta sertlikte bir hamur yapilir. 45 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada
patlican kdzlenir, soyulur ve kiyilir. Uzerine peynirler eklenir, karistirilir. Dinlenen hamurun yarisi tepsi kadar,
merdaneyle agilir. Yaglanmig tepsiye yerlestirilir. Uzerine i¢ yayilir. Kalan hamur da aynen agilir ve Gizerine
kapatilir. Tam yumurta ¢irpilir, strllir. Cérek kare kare kesilir. Oncede isitilmis 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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