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PATLICANLI TEPSI BOREGI

1/2 kg. un

400 gr. SANA

1/4 limon suyu

200 gr. soguk su
Tuz

1/2 kg. patlican

1/2 kg. kasar peyniri
1 yumurta sarisi

Hamuru hazirlayip agin, 2 adet 1/2 cm. kaliniginda hamuru tepside ayri ayri firnda pigirin. Pigen hamurlarin
birini tepsinin alt kismina koyun. Uzerine énce dilimlenmis ve rafine yagda kizartiimis patlicanlari, sonra ince
dilimlenmis kagar peynirini yerlestirin. Onun Gzerine 2. pigmis hamuru koyun ve tekrar kizarmig patlicanlari ve
kasar peynirini dizin. Uzerine 3 milim kaliniginda yeni bir hamur acarak muntazam bir sekilde kapatin ve tzerine
firca ile yumurta sarisi siriin. Orta hararetteki firinda 30 dakika pisirin. Pisen béreg@i kiigUk pargalara keserek
servis yapin.
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