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PATLICANLI TENCERE KEBABI

3 adet kamer patlican
2 adet sogan

400 gram kugbasg! et

4 dis sarimsak

4 adet domates

3 adet sivri biber

3 corba kasidi sivi yagi

Tencerenin igine 6nce kugbasi dogranmis etleri suyunu birakip gekene dek pisirin. Uzerine yagi dokiip
kavurmaya davam edin. Patlicanlari alacall kesip kugtik kipler halinde dograyin. Patlicanlarin Gizerine dizin.
Uzerine domates ve sivri biberleri irice dograyip ekleyin. Aralarina sarimsaklari serpin. Kapagini sikica kapatip
kisik ateste 1,5 saat pismeye birakin. Tencereniz musaitse bu iglemi firinda da yapabilirsiniz. Kendi suyu ve
buhariyla pistigi icin gok giizel bir lezzeti olan bu yemegi afiyetle sicak sicak ikram edin.
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Fotograf "kirazgekirdegi" tarafindan génderildi. 15.08.2015
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