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PATLICANLI TAVUK SUFLESI

1 paket Banvit Pili¢ 1zgara Tava Kugbasgi

3 adet patlican (kbzlenmis, temizlenmis, iri dogranmig)
3 adet patates (kalin halka kesilmig)

4 corba kasig! krema

1 corba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

2 corba kasig! taze feslegen (ince kiyilmig)
150 gr mantar (iri dogranmig)

3 adet domates (soyulmus, kiip dogranmig)

3 corba kagsig! eski kasar peyniri (rendelenmisg)
3 corba kasigi galeta unu

2 corba kagig! tereyag! (iri dogranmisg)

Tuz

Karabiber

Patates dilimlerini 25 cm ¢apinda yagdlanmis bir firin kabina dizin. Uzerlerine tuz ve karabiber serpin, etleri yayin.
Krema, un, yumurta sarisi ve feslegeni ¢irpin. Patlican, mantar ve domatesleri ilave edip, harmanlayin ve etlerin
Uzerine yayin. )

Kasar peyniri ve galeta ununu karistirip, malzemelerin Gizerine serpin. Tereyagi pargalarini yerlestirin. Onceden
isitiimis 160 °C firinda, Uzeri hafif sararincaya kadar, yaklasik 45 dak. pisirin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:163623 « adi:Patlicanh Tavuk Suflesi « génderen:Doctor « indirme tarihi:06.04.2025 - 19:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-tavuk-suflesi-vt115492
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/patlicanli-tavuk-suflesi-163623.jpg
http://www.tcpdf.org

