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PATLICANLI TAVUK SUFLESI

3 adet patlican (kdzlenmis, temizlenmig)
3 adet patates (kalin halka kesilmig)
300 gram pili¢ kalca kusbagi

4 corba kasigl krema

1 ¢orba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

2 corba kagsiJi fesleden (ince kiyilmis)

1 su barda@ mantar (iri dogranmis)

3 adet domates

3 corba kasiJi eski kasar peyniri (rendelenmig)
3 ¢corba kasiJi galeta unu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Patates dilimlerini yaglanmis firin kabina dizin. Uzerlerine tuz ve karabiber serpin. Etleri yayin. Krema, un,
yumurta sarisi ve feslegeni girpin. Patlican, mantar ve domatesleri ilave edip harmanlayin. Etlerin Gzerine yayin.
Kasar peyniri ve galeta ununu karigtirin. Malzemelerin (izerine serpin. Tereyadi pargalarini yerlestirin. Onceden
isitilmis 160 derece firinda Uzeri hafif sararincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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