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PATLICANLI TAVUK

Gerekli malzeme:

600 gr patlican

800 gr tavuk,

1 taze sogan

1 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi elma sirkesi

Bir tutam kekik, tuz

1 Patlicanlari soyup kip seklinde dograyin. Acisinin gikmasi icin tuzlayip yarim saat bekletin. Tavugu kigik
parcalara ayirin.

2 Tuzladiginiz patlicanlarn yikayip suyunu sikin. Sogan ve sarimsagi klicik dograyip tencereye alin. Zeytinyagi,
sirke, patlican tavuk, kekik ve tuzu ekleyin. Orta ateste sik sik karigtirarak pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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