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PATLICANLI TAVUK GUVEC

Elif Korkmazel

Yarim kilo tavuk

4 adet sivri biber

2 adet domates

1 adet patlican

2 adet sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz karabiber, kekik

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Patlicanlari dilimleyip, irice dogranmis sivri biber ve sarimsakla beraber firin tepsisine yerlestirin ve 200
derecede 10 dakika kizartin. Bu arada tavuk etini irice dograyip sodanla beraber tavada sote edin. Daha son
yaglanmig bir glive¢ kabina sote edilmig tavuk etini firinda kizartiimig patlicanlari ve dilim domateslerle kat kat
ddseyin. Uzerine zeytinyadi gezdirip 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca Gzerine
domateslerle servis yapin.
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