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PATLICANLI TAVUK CORBASI

2 adet patlican

2 adet tavuk gogsi

8 su bardagi su

3 dis sarmisak

1 adet limonun suyu

1 corba kasig kiyllmis nane

4 adet blyuk boy olgun domates
2-3 dal kiyiimig kekik

Tuz

Karabiber

1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir

Patlicanlari soymadan kiip dograyin. Acisini almak i¢in tuzlu suda 15 dakika bekletin ve siizlip sudan gegirin.
Suyu bir tencereye alip, orta ateste kaynatin. Uzerine tavuk eti, kiyllmig sarimsak, yarim limonun suyu, tuz ve
karabiber ekleyin. Ocagi kisip 10-15 dakika pisirin. Tavuk etini tencereden alip, sogutun. Klglk kip seklinde
dograyin. Uzerine kalan limon suyu ve kiyllmis naneyi ekleyip kenara alin. Tencerede kaynayan suya, kabuklari
soyulduktan sonra kiip dogranmig domates ve kekik ekleyin. 10 dakika pisirip patlicani tencereye katin. Bu
sekilde 15 dakika pigirin. Ardindan dogranmig tavugu ¢orbaya katip 10 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan
alin. Kaselere paylastirip, Uzerine ufalanmig beyaz peynir ekleyerek servis yapin.
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