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PATLICANLI TAVA BOREGI

2 Adet Biber

1 Adet Kirmizi Biber
150 Gr Kiyma

1 Adet Kuru Sogan
3 Adet Patlican

2 Adet Yufka
Karabiber

SiviYag

Tereyagdi

Tuz

Patlicanlari alacal soyup kip kip dogruyoruz. Tuzlu suda biraz bekletip acisini aliyoruz. Sogani yemeklik
dograyip siviyag ile kavuruyoruz. Biberleri dograyip soganlara ekliyoruz. Patlicanlari ilave edip kavurmaya
devam ediyoruz. Tuz ve karabiberini katip biraz daha kavurduktan sonra altini kapatip ihmaya birakiyoruz.
Kiymay! ayri bir tavada sivi yag ile kavurup patlicanlara ilave ediyoruz. Tavayi siviyag ile yagliyoruz. Tereyagini
eritiyoruz. Yufkanin bir tanesini tavanin igine bltln olarak seriyoruz. Erimig tereyagi surliyoruz. Diger yufkay!
parcaliyoruz. Yufkall tavanin zeminine yufka pargalarini déslyoruz. Uzerine tereyagdi sirlyoruz. Patlicanl harci
doéklyoruz. Yufkanin disarida kalan kisimlarini igce dogru kapatiyoruz. Her kapattigimiz kenari tereyagi ile
yagliyoruz. Ocakta 6nll arkali olarak pisirip servis ediyoruz.
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