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PATLICANLI TART

2 adet patlican

2 adet domates

1 adet sogan

1 adet sivri biber

3 ¢corba kasiJi siviyag
Tuz

Hamur icin:

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
Tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi rende kasar

Yumusak margarinle hamur malzemesi yogrulur. Buzdolabinda 20 dakika dinlendirilir. Patlican, sodan ve
domates kiip dogranir, biber ince kiyilir. Siviyagda hepsi birden diri kalacak sekilde cevrilir, tuz katilir. Hamur
tart kalibi blydkliglnde agcilir. Yaglanmis tart kalibina yerlestirilir. 190 derce firnda pembelegene dek pisirilir.
Hamur iidiktan sonra sogumus patlicanli harg konur. Uzerine kasar serpilir. Tekrar firina verilir. Kasar eriyene
kadar pisirilir.
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