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PATLICANLI TART

Tart hamuru igin:

1.5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

150 gr soguk tereyagi

2 yemek kagigi soguk su
Igiicin

2 patlican

2 kbzlenmis kirmizibiber
4-5 dilim ¢cemensiz pastirma
200 gr taze kagar peyniri
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Tereyagini kiip seklinde kesip buzlukta 10 dakika bekletin. Mutfak robotunun igine un ve tuzu koyup kisa
araliklarla calistirin. Tereyadi parcalarini ekleyip iri kum taneleri kivamina gelene kadar kisa araliklarla ¢alistirin.
Makine caligirken buz gibi suyu ekleyin. Hamuru yagh kagit Gzerine alip yuvarlayin ve yassilagtirip sarin.
Buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Patlicanlari alaca soyup tuzlu suda 10 dakika bekletin. Daha sonra
uzunlamasina ince dilimleyin ve 1zgara tavada iki ylizinU de yaglayarak kizartin ve kagit havlu tGzerine alin.
Kézlenmis biberleri de genis seritler seklinde kesip hazirlayin. Tart hamurunu ikiye bélin. Bir pargasini ince agip
dikddrtgen tart kalibina yerlestirin. Gzerini yaglayin ve kagar peyniri, patlican, pastirma ve kdzlenmig biber
dilimlerini sirasiyla yerlestirin. Ikinci hamuru da ince agip tUzerine kapatin ve Uzerine zeytinyagi ile yumurta sarisi
suriin. 6nceden isitilmig 180 derece firinda pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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