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PATLICANLI TARHANA CORBASI

1 adet sogan

1 adet patlican

1 adet sivri biber

3 adet domates

2 dis sarimsak

Yarim su bardagi siviyag
1 su bardagi tarhana

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

ince gentilmis sogan, sarimsak ve biber siviyagda 5 dakika kavrulur. Sonra kusbag! dogranmig patlican atilir. 5
dakika daha ¢evirdikten sonra rende domates, tuz eklenir. Salca gibi olana kadar pisirilir. Sojuk su ve tarhana
ilave edilir. Srekli karistirarak bir tagim pigirilir.
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