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PATLICAN TARATOR

1 corba kasigi margarin

500 gram dilimlenmis kuru patlican
3-4 adet dogranmig kuru kirmizi biber
2 adet sogan

500 gram kiyilmig ceviz

10 dis sarimsak

1 su bardagi su

Tuz

Pul biber

Kimyon

Patlican ve biberleri aksamdan islatip, suyunu stizin. Yeniden su ilave edip, iyice haglayin. Piyazlik dogranmig
sogani tavaya alip, margarinle soteleyin. Patlican ve biberlerin suyunu sizlp, tavaya ilave edin. Tuz, pulbiber ve
kimyonu ekleyin. Bir-iki kez karistirip ocagdin altini kapatin. Ceviz, kiyilmig sarmisak ve suyu ayri bir tencereye
alip, 15 dakika kaynatin. Daha sonra bu karisimi patlicanh biberlere ekleyip karistirin. Soguk olarak servis yapin.
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