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PATLICANLI TAJIN

1 kg patlican

500 gr kiyma

1 tane sogan

2 dig sarimsak

1 tane yumurta

1/2 demet maydanoz

1/2 su bardagi galeta unu
Domates Sos Igin:

1 kg. domates (dogranmig)
2 tane ince kiyllmig sogan
4 dis sarimsak

1 corba kasigi margarin
1/5 yemek kasigi domates salgasi
3 su bardag et suyu

1 demet kiyilmig kisnis
Tuz ve karabiber
Kizartmak icin siviyag

Patlicanlari rendenin kalin tarafi ile rendeleyin. Kiyma, kiyilmis sogan,sarmisak, yumurta, kiyilmig maydanoz, tuz
ve karabiberi karigtirin. Karisimdan ceviz blyukluigiunde parcalar koparin. Elinizde yuvarlak kofteler hazirlayip,
galeta ununa bulayin. Bol ve kizgin siviyagda kizartip, fazla yagini stizdirin. Domates sos i¢in sogan ve
sarmisagdl margarin kavurun. Renk degistirince kalan malzemeyi ekleyip 30 dakika pigirin. Patlican koftelerini
sosa ekleyip ocaktan alin. Kuskusla birlikte servis yapin.
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