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PATLICANLI SULU YUMURTA

1 adet ptlican

2 adet domates

1 adet biber

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

Patlicanin bitin kabugu soyulur, kiip kip dogranir. Tavaya zeytinyadi ve ince kiyilmig biber atilir, hemen
arkasindan patlican ilave edilir. 1-2 dakika sonra rendelenmis domates ve tuz ilave edilir. Domatesin suyuyla
patlican yumusayana kadar pisirilir. Son olarak oyuklar agilir. Buralara yumurtalar kirilir. Arzu edilen kivamda

pigirilir.
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