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PATLICANLI SULTAN BOREGI

Ayse Tuter

5 adet yufka

500 gr. sogan

2 adet kbézlenmis patlican
2 adet kbézlenmis yesil biber
1 su bardag st

1 su barda@ soda

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi ceviz

2 yumurta

Tuz

Karabiber

Corekotu

1 su bardagi siviyag

Soganlari halka halka dograyin. Bir tavada 2 kasik su ile pisirin. Suyunu ¢ekince bir kasik tereyadi ekleyerek
kavurun. Patlicanlar ve yesil biberleri kiyip, ilave edin. Atesten aldiktan sorra, igine bir su bardagi ceviz ve
karabiber koyup, karistirin. Diger bir kasede sit, soda, yumurta ve sivi yagi karistirin. Yaglanmis tepsiye yufkayi
yayip, Uzerine sitll karigimdan gezdirin. 2 yufka yayildiktan sonra araya soganli har¢ koyun ve Ustiind yufka ile
Ortin. Uzerine sitll karigsimdan gezdirin. Yufkalar bitene kadar bu isleme devam edin. Uzerine ¢orek otu
serptikten sonra, 200 derecelik firinda pisirin.
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