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PATLICANLI SPAGETTI

1 paket spagetti (cubuk makarna)
1 adet patlican

2 adet sogan

5 dis sarimsak

4-5 adet iri domates

1 adet carliston biber
1 avug siyah zeytin

2 corba kasiJi kapari
1 cay kasigi feslegen
5 ¢orba kasiJi siviyag
Tuz

Makarnayi tuzlu suda haglayin. Patlicanlar alaca soyup kip seklinde dograyin. Aci suyunu ¢ikarmak igin tuzlu
suda bekletip suyunu siiziin ve kurulayin. Siviyagi tavada kizdirip, patlicanlari ilave ederek kizartin. Soganlari
ince ince dograyip, dévilmis sarimsakla birlikte siviyagda kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup kip
seklinde dograyin ve kavrulmakta olan sogana ekleyin. Kizarmig patlican, ince dogranmis biber, cekirdekleri
cikarilmis zeytin ve kapariyi ilave edin. Tuz ekleyip kapagi kapali olarak birkag dk. pisirin. Makarnayi stiziin ve
hazirladiginiz patlicanh sosla karistirip servis tabagina alin. Dilerseniz domates dilimleri ve maydanoz yapraklari
ile stsleyip sicak olarak servis yapin.

ML® Patlicanli Firin Makarna (gorsel)
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