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PATLICANLI SPAGETTI MUFFIN

Yarim paket spagetti

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 adet sogan

2 dig sarmisak

2 adet patlican

2 ¢orba kasigi su

1 tath kasidi tereyad

3 dal taze kekik

Yarim demet dereotu

2 dal biberiye

2 adet ¢irpiimig yumurta aki
Yeteri kadar kaya tuzu

Spagettiyi tuzlu suda 6-8 dakika haslayip stiziin ve kenara alin. 2 gorba kasidi zeytinyagdini bir tavaya alip
dogranmig sogan, kiyilmig sarmisak ve kUgUk kip seklinde dogranmig patlicani yumusayana dek karistirarak
soteleyin. Uzerine su ve tuz ilave edip pisirin. Tereyagi, kiyilmis kekik, dereotu ve biberiye ilave edip
karigtirdiktan sonra kenara alin. Makarnayi derin bir kaba alin. Uzerine cirpilmis yumurtanin aki ve patlicanli
karisimin yaridan biraz fazlasini ilave edip tim malzemeyi karistirin. Kalanini Gzeri igin kenara ayirin. Spagettiyi
yaglanm|§ muffin kaliplarina yerlegtirip, énceden isitiimig 160 derece firinda 35 dakika pigirin. Firndan alip
servis tabagina alin. Uzerlerine kenara ayirdiginiz patlicanli harci yerlestirip servis yapin.
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