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PATLICANLI SEHRIYE PILAV

1,5 su bardagi arpa sehriye
2 kemer patlican

1 sogan

3 corba kagsiJ! tereyagdi

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kasigl kus UzimU

Tereyagini tencerede eritin, tizerine kiip dogranmig patlicanlari ekleyip, rendelenmis soganla 5 dakika kadar
kavurun. Uzerine arpa sehriyeleri ve sicak suyu ilave edip kapadini kapatin, 20 dakika pisirin. Istenirse icine
baska sebze de koyabilirsiniz. Kug GzUmU ekleyip bes dakika dinlendirin, servis tabagina aktarin.

Not: istenirse dnceden pisirilmis tavuk ya da kirmizi et de eklenebilir.
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