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PATLICANLI SALATALIKLI KANEPE

1 adet tam bugday ekmegi
6 adet salatalik

300 gr. kdzlenmig patlican
2 su bardagi limonlu su

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 corba kasigi zeytinyagi
2 gorba kasigi silme un

1 adet sogan

2 cay bardagi st

2 corba kasigi krema

8-10 dal maydanoz

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz, karabiber

Kézlenmig patlicanlari kiyin ve limonlu suda bekletin. Tereyagini eritip zeytinyagini ekleyin. Unu kavurun.
Patlican ve kiyllmis sogan katin, bir-iki dakika gevirip sitl ilave edin. Siiti gekmeye basglayinca kremayi ekleyin,
tuz ve karabiberini ayarlayin. Tavayi ocaktan alip kiyllmig maydanoz ve rendelenmis kasar peynirini ilave edin.
Ekmekleri kiiglik yuvarlaklar halinde kesin. Salataliklari halka seklinde dogdrayin. Bir dilim salatalik, ekmek,
salatalik ve patlicanl harg olacak sekilde Ust Uste koyun.
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