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PATLICANLI SAKSI KEBABI

MALZEMELER

3 Adet Patlican

Sivi Yag

1 Tatli Kasigi Margarin

1 Kg Kusbasi Kuzu Eti

1 Adet Kigiik Dogranmis Havug
1/2 Su Bardagi Bezelye
Bikac Adet Tane Karabiber
1 Dis DéviIimis Sarmisak
1 Adet Defne Yapragi

2 Adet Maydanoz Sapi
Feslegen

Tuz

1 Cay Kasigi Kekik

YAPILISI

Sivi yagi kizdirip,patlicanlari igine atin.Kizarttiktan sonra ortadan ikiye ayirin.Margarini eritin.Etleri yaga
alip,kavurun. Havuglar suyunu ¢ekince tencereyi ocaktan alin.

Kizartilan patlicanlarin igini oyup, harci doldurun. Uzerine kekik serpin.

Domatesleri dilimleyip,patlicanlarin Gizerine kapatin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 15 dk pisirin. Firindan alip, tzerine bezelye serpip, servis yapin.
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