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PATLICANLI RAVIOLI

1 paket hazir ravioli

6 bardak su

1 tath kasidi tuz

4 adet patlican

2 corba kasigl yag

4 dis sarimsak

1.5 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 tutam dogranmis maydanoz

Sos igin patlicanlari alacali soyalim. Sonra da boylamasina dort uzun pargaya bélelim. Simdi bu uzun pargalari
bir kesme tahtasinin izerine yerlestirip birer santimlik dilimler halinde keselim. Sarmisaklarimizi ¢ok ince
dograyalim. Artik genis tavamiza sanayadimizi koyup, erir erimez sarimsaklari katip, 1 dakika kadar tadinin
yaga iyice gegmesi i¢in kavuralim. Sonra da patlicanlari ekleyip, 8-10 dakika kadar karigtirarak kizartalim.
Yarim tatli kagigi tuz ve karabiberi ekleyip, altini séndirelim.

Genis ve derin bir makarna tenceresine su ve 1 tatli kasigi tuz koyalim. Su iyice kaynamaya, fokurdamaya
basladiginda raviolileri ekleyip, 8-9 dakika kadar haglayalim. Zaten pisen ravioliler hemen suyun yizine
¢ikmaya bagslayacaktir. Hemen stizdlrlp, genis bir tabagda yerlegtirelim.

Artik haglanmig raviolilerin Uzerine hazirladigimiz sosu kasikla gezdirip, en lstlne de rende peynirimizi ve
maydanozu serpistirip, servise sunalim.
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