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PATLICANLI PROFITEROL

3 corba kagigI margarin
3/4 su bardagi su

1 su bardagi un

3 adet yumurta

2 cay kasigi tuz

1 adet patlican

10 adet badem igi

Profiterol hamuru igin, suyla 2 gorba kasigi margarini kaynatin. Su kaynadiktan sonra unu azar azar ilave edin.
Topaksiz bir hamur elde etmek i¢in hamuru tahta kasik ile karigtirin. Hamur koyu bir kivama geldiginde atesten
alin. Soguduktan sonra 3 adet yumurtayi ve 1 gay kasigi tuzu ilave edin. Yumurtalarin hamur ile 6zlesmesi igin
cok karigtirin. )

Yagladiginiz tepsiye hamuru krema sikacagi ile sikin. Onceden isitiimig 180 derece firnda hamurlari kizarana
dek pigirin. Pigtikten sonra profiterolleri 5 dakika firinin kapagini agmadan bekletin.

I¢i icin dncelikle patlicani kdzleyin, kabugunu soyup 1 tath kasiJi tuz ve 1 corba kasigi tereyagi ile pure haline
getirin. Patlicani profiterollerin i¢ine doldurun ve badem iglerini ortasina saplayarak servis yapin.
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