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PATLICANLI POGAGCA

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagdi sivi yag
1/2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

ICIICIN:

2 adet kézlenmis patlican
100 gr. beyaz peynir

50 gr. kasar peyniri

Hamuru igin verilen tim malzemeyi iyice yogurun. 10 dakika dinlendirip a¢in ve su bardagi ile yuvarlaklar kesin.
Kdzlenmig patlican ve peynirleri robottan gegirin. Hamurlara i¢ malzemeyi pay edip yarim ay seklinde kapatin.
Uzerine yumurta sarisi strtip 190 derecedeki 6nceden isitilmig firinda pisirin.
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