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PATLICANLI POGAGCA

10 gram kuru maya

1 su bardag ilik sit

1 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
2,5 su bardagi un

1 cay kagigi tuz
Iciigin:

100 gram kasar peyniri
2 kdzlenmis patlican

3 dal maydanoz

Hamuru yodurmak igin dncelikle 1lik stiin icinde kuru mayayi bes dakika bekletin. Daha sonra Uizerine yumurta,
yogurt, tuz ve un ekleyerek yumusak bir hamur yodurun, 10 dakika dinlendirip unlanmis tezgéh Gizerinde ince
acin. Yuvarlak sekillerde kesin. Kézlenmig patlicanin kabuklarini soyup rendelenmis kasar peyniriyle karistirin,
icine kiyilmis maydanoz ve istediginiz baharati katin. Bu malzemeden hamurlarin ortasina bolUstirin. Hamuru
yarim ay seklinde katlayip tepsiye dizin. Bolca susami bir yumurta sarisiyla karigtirip tGzerine sriin. 190
derecedeki firinda yarim saat pisirin.
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