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PATLICANLI POGACA

Melikgazi Belediyesi
ICI;

3 adet patlican

3 adet yesil biber

3 adet domates
Baharat

Tuz

1 Su bardag! ik sit
1 su bardagi ilik su
1 su bardagi siviyag
1su bardagi yogurt
1 paket yas maya
Tuz

2 tane kesme seker
1 yumurta
Alabildigi kadar un

Unun ortas! acilir,maya seker ve Ilik su eritilir,Diger eklenerek yumusak mayall hamur hazirlanir.yaklagik 1 saat
mayalandirilir.Diger tarafta 3 yemek kasigi siviyagda minik dogranmis patlican ve biberler kisik ateste kavrulur.
Kigik dogranmis domateslerde eklenerek pisirilir. Baharat ve tuz eklenir. Soguyunca hamurda bezeler alinarak
sekil verilir,ic konulur kapatilir. Yumurta sarisi surllerek 175 derecede pisirilir.

Not; Pogacalarin iyi kizarmasi igin yumurta sarisina 1 ¢ay kasigi toz seker konulabilir.
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