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PATLICANLI POGAGCA

1 kiloun

20 gram tozseker

10 gram tuz

350 gram yogurt

1 paket kabartma tozu
150 gram siviyag

350 gram margarin

2 adet yumurta

Iciigin:

150 gr. kiyma

2 adet patlican

1 adet kuru sogan
100 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Susam

Corekotu

Patlicanlarin kabuklarini tamamen soyup, tavla zari seklinde dogarayalim.

Siviyagda kizartip, sogumaya birakalim.

Sogani ince ince dograyip, 50 gr margarin yaginda yumusayincaya kadar pisirelim.

Kiymayi ilave edip, eze eze kavuralim.

Yeterince tuz ve karabiber ilave edip, karigtirdiktan sonra ocaktan indirip, sogutalim.

Una, yogurt, kabartma tozu, tozseker, tuz, margarin yumurta, siviyag ve yeterince tuz ilave edip, iyice yogurarak
5-10 dakika dinlendirelim.

Kiymaya, patlicani, ufalanmig peyniri ilave edip, iyice karigtiralim.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip, avucumuzun i¢inde acalim.

Hamurun ortasina kiymali igten yeterince koyup, podaca seklinde veya istediginiz sekilde hazirlayalim.
Yaglanmig firin tepsisine dizip, 1 gorba kagigi siviyag ile girptigimiz 1 yumurta sarisini Gzerlerine strelim.
Uzerine ¢brekotu veya susam serpip, firinda kizarincaya kadar pisirelim.
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