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PATLICANLI POGAGCA

Elif Korkmazel

3/4 su bardagdi sivi yag

1 corba kasigi margarin
1/2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

2 adet bostan patlicani
100 gr. beyaz peynir

50 gr. kagar peyniri
Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
50 gr. rendelenmis kasar peyniri

Sivi yagd, margarin, su, tuz ve aldigi kadar unu yogurun. Patlicanlar kézleyip kabuklarini soyun ve robottan
gecirin, dogranmis peynirlerle karigtirin. Hamuru yarnm santim kaliniginda agin, bardak yardimiyla yuvarlaklar
¢ikarin. Yuvarlaklara patlicanli igi pay edip yarim ay seklinde kapatin. Yaglanmis tepsiye dizin ve Uzerlerine
yumurta sarisi strtin, rendelenmis kasar peyniri serpin. 190 derece firinda 15 dakika pisirin.
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