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PATLICANLI PizzA

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 corba kasigi zeytinyagi

1,5 su bardagd ik su

Uzeri icin:

3 adet patlican

1 adet sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

3 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 tath kasidi seker

100 gram rendelenmis kasar peynir

Patlicanlari tamamen soyup kiip seklinde dograyin ve 10 dakika kadar tuzlu suyun iginde bekletin. Soganla,
biberlerle, rende domatesi de tavada 15 dakika kadar patlicanlarla birlikte kavurun. Hamuru yodurmak igin
gereken malzemeleri yumusak bir hamur yapip 30 dakika kadar mayalanmaya birakin. Mayalanan hamuru tepsi
buyukliginde agip Uzerine patlicanli sebzeleri koyup firina verin. Cikartmaya yakin rendelenmis peyniri ekleyip
5 dakika daha firinlayin. Sicak olarak servis yapin.
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