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PATLICANLI PILIC

1 pilic

1 kasik tepeleme yag

3 orta boy domates

2 dolmalik biber

2 kiguk sogan

yarim tath kasigi tuz

1,5 su bardagi etsuyu yada su
6 orta boy patlican

3 corba kasi§i tepeleme yag

Patlicanlarin sapini kesip kabuklarini tamamen soyun. Sonra ortadan kesip her pargayi boylamasina dérde
yarin. Tuzlayarak 30 dakika bekletin, yikayip siktiktan sonra bir tavadaki 3 gorba kasidi kizgin yagda kizartin.
Pilici 1 kaslk yagda 2 dakika kizarttiktan sonra atesten alip tzerine patlicanlar dizin, tzerlerine dérde bélinmis
dolmalik biberleri yayin, soganlari ortadan bélip domateslerle birlikte en Gizte yerlestirin. Tuzunu ve etsuyunu
koyum. Uzerine 1slatiimis yagh kagitla kapatip hafif ateste 30 dakika pisirin.
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