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PATLICANLI PILAV

MALZEMESI

1 kg. piring

1/2 kg. domates (kabugu soyulup ince dogranmig)
4 adet patlican (kabugu soyulmus kip seklinde dogranmis)
2 adet kuru sogan (ince dogranmig)

1 tath kasidi targin

1 tath kasidr kimyon

1 tath kasidi yeni bahar

1 demet dereotu (dogranmis)

250 gr. SANA

1 tath kasidi kekik

4 su bardag et suyu veya su

Bir tencere 250 gr. SANA'yi eritin, ince dogranmis sogani katin, hafif kavrulurken pirinci ilave edin, 10 dakika
kavurun. Kup seklinde dogranmig patlicanlari tuzlayip yikadiktan sonra, ince dogranmig domateslerle birlikte
icerisine koyun. Sira ile baharatlarini ilave edin. Buna tuz katiimig kaynar 4 bardak suyu ilave edin ve bir defa
karistirin. Kay-nayinca atesi iyice kisin ve suyunu ¢ekinceye kadar 17 dakika pisirin. Pigince altini séndUriin ve
demlenmeye birakin. Sicak veya soguk servis yapin.

ML® Dagistan Pilavi icin tiklayin

Fotograf "Vicdani" tarafindan génderildi. 17.04.2015
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