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PATLICANLI PILAV

Feryal Singin

2 Su Bardagi Piring

2 Adet Domates

1 Adet Orta Boy Sogan

1 Adet Tavuk Bulyon

1 Corba Kasig Tereyadi

2 Corba Kasigi Siviyag

1 Tutam Tuz

1 Tutam Biber

1 Tath Kasigi Dogranmis Maydanoz
1 Tath Kagi§i Taze Nane

1 Adet Patlican

Istege Baglh Siviyag ( Kizartmak igin)

Patlicanlar alacali soyup ve kip kip dograyalim. Patlicanlari kizartip kenara alalim. Sogani yemeklik dograyip
domatesleri rendeleyelim. Tencereye tereyadi ve siviyadi alip, Uzerine sodanlar ekleyerek hafifce
pembelesinceye kadar kavuralim. Sodanlarin Gzerine domatesleri ve bulyonu ekleyelim ve 1-2 dakika daha
kavuralim. Piringleri tencereye ekleyip 2 dakika kadar kavuralim. Son olarak 2 su bardag sicak su ekleyip
karistiralim ve pisirelim. Suyunu ¢eken pilavi ocaktan alalim, kizartilan patlicanlari, kiyilmis nane ve maydanozu
ekleyerek karistiralim ve servise hazir hale getirelim.
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