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PATLICANLI PIRING PILAVI

2 yemek kasigi(75 gr) tereyagi
3 su bardagi (700 gr) piring

1 tablet et bulyon

1 adet kuru sogan

3 adet renkli biber

3 adet patlican

3 su bardagi sicak su

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kuru nane

Ilik tuzlu suda pirinci 20 dakika bekletin. Bir tencere iginde kiip seklinde dogranmis sodani tereyagi ile hafifce
kavurun. Pirinci yikayip stiziin ve tencereye ilave edin. 3,5 dakika kavurduktan sonra, 1 bardak sicak suda
eritilmig et bulyonu ve kalan suyu pilava ilave edin. Tuz, kimyon ve kuru nane ekleyip tencerenin kapagini
kapatin ve pilavi pisirin. 20 dakika demlendirin. Bir tarafta kiip seklinde dogranmis patlicanlari ve renkli biberleri
tereyag! ile sote edin. Demlenen pilava ilave ederek karigtirin. Pilavi bir kaseye alip servis tabagina gevirin.
Uzerini patlican ve biberlerle slsleyebilirsiniz. llik veya soduk olarak servis yapin.
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