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PATLICANLI PILAV

3 bardak piring

2.5 bardak su

Yarim bardak zeytinyagi

Yarim kilo patlican

Kizartmak igin yarim bardak siviyag
1 demet dereotu

1 bardak domates suyu

Tuz

Pirinci ayiklayip bol suda yikayin ve kevgire siiziimeye birakin. Ote yandan patlicanlari bir parmak bogumu
kadar dograyip Uzerine tuz serpin. Bir sure bekledikten sonra suda tuzu ¢ikincaya kadar yikayiniz. Sonra bir
tavaya yarim bardak zeytinyadi koyup patlicanlar kizartiniz. Yaglarini emdirmek i¢in bir kagit Gzerine ¢ikardin.
Sonra diger yarim bardak zeytinyadini bir tencereye koyup kizdirin ve piring atip karistirarak kavurun. Sonra
Uzerine bir sicak su ve bir bardakta domates suyu koyun. Tuzunu, biberini koyup altini kisin. On dk. sonra
patlicanlari ve kiyilmig dereotunu Gzerine serip kapagini kapatin ve kisik ateste dinlendirerek pismesini saglayin.
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