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PATLICANLI PILAV

Malzemesi

3 su bardagi baldo piring
4 su bardag et suyu

3 patlican

2 domates

4-5 dal dereotu
Kizartma igin siviyad

2 ¢orba kagigi margarin
Yarim limon suyu

Tuz

Pirinci yikayip stizin ve derin bir kaba alin. Limon suyu, tuz ve Uzerini értecek kadar sicak su ilave edip yarim
saat bekletin.

Patlicanlar soyup kicik kipler halinde dograyin. Acisini almak icin Gzerine tuz serpip bekletin. Domateslerin
kabuklarini soyup kip seklinde dograyin, dereotunu ince ince kiyin.

Siviyagdi genis bir tavada kizdirin. Patlicanlari yikayip kurulayin ve yagda kizartin. Kagit havlu Gzerine alip fazla
yagini ¢ektirin. Pirinci bol suda yikayip suyunu stizin.

Margarini tencerede eritin. Pirinci ekleyip kavurun. Domatesi ilave edip 4-5 dakika kavurmayi strddrin. Et suyu
ve tuzu ilave edin. Kaynamaya baglayinca atesi kisin ve pilav suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Patlicanlari ve dereotunu ekleyip harmanlayin. Uzerini kagdit havlu ile 6rtip 10 dakika dinlendirin. Sicak olarak
servis yapin.
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