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PATLICANLI PILAV

2 cay kasig Tat Salca
3 adet patlican

300 gr pilavlik piring
100 gr Sek Tereyagi
Kizartmalik yag

Su

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Targin

Patlicanlari kiigUk kiiguk dograyip kizartiniz. Kagit bir haviunun Ustine alip fazla yaglarinin stiziimesini
saglayiniz. Diger tarafta pirinci ilik suda yikayip slziinGz. Tencerenin i¢inde tereyagini eritiniz, tuz, karabiber,
yenibahar, targin, Tat Salca, patlican ve pirinci ekleyip Ustlini kapatacak kadar da su ilave ediniz ve pilavinizi
pisirmeye birakiniz.

ML® Patlicanli Pilav icin tiklayin
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