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PATLICANLI PILAV

2 su bardagi piring

2 orta boy patlican

1 rendelenmis sodan

2 kesme seker

2 cay kasigI nane

1 cay bardagi zeytinyag
2 su bardagdi kaynamis su
3-4 damla limon suyu

Patlicanlari alaca soyup, kip kiip dograyin ve tuzlu suda 15 dakika bekletin. Ezmeden sikip kurulayin ve kizgin
aycicegi yaginda kizartin. Kagidin UstUne alarak fazla yagini emdirin.

Zeytinyagini tencerede kizdirin, robotta ¢ektiginiz sogani éldirerek pembelestirin. Piring, nane, seker ve tuzu
ilave edip kavurun. 2 bardak kaynamis su ilave edip orta harli ateste pisirin. 5 dakika sonra kizarmig patlicanlari
ilave edip pisirmeye devam edin. Pilav suyunu ¢ekip Ustl gdz gdz gukurlasinca ocagdi kapatin.

Pilavi kanigtirip kapagin altina havlu kagit serip, iinincaya kadar demlenmeye birakin.
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