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PATLICANLI PILAV

2 su bardagi piring

2 adet domates

1 adet orta boy sogan

1 adet tavuk bulyon

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi siviyag

Tuz

1 tutam maydanoz (ince kiyllmis)
1 tutam taze nane (ince kiyiimig)
2 su bardagi su

2 adet orta boy patlican
Kizartmak i¢in sivi yag

Pirincleri yikayin ve tuz kattiginiz ik suda yaklasik 15 dakika dinlendirin.

Patlicanlari alacall soyun ve kup kup dograyin. Dogradiginiz patlicanlari kizartip pecgete serilmis tabaga alin.
Sogani yemeklik dograyin ve domatesleri rendeleyin.

Tencereye tereyadi ve siviyadi alin, Uzerine sodanlari ekleyip hafifce pembelesinceye kadar kavurun.
Soganlarin Gizerine domatesleri ve bulyonu ekleyin ve 1-2 dakika daha kavurun.

Siizdginlz piringleri tencereye ekleyip 2 dakika kadar kavurun.

Son olarak 2 su bardag sicak suyu ekleyin, karistirin ve tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste suyunu
cekinceye kadar pisgirin.

Suyunu ¢eken pilavi ocaktan alin. Kizarttiginiz patlicanlari ve kiyilmis nane ve maydanozu tencereye ekleyerek
karistirin.

Tencerenin tzerine bir 6rtl 6rtip kapagini sikica kapatin ve 10 dakika kadar demlenmeye birakin. Sicak servis

yapin.
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