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PATLICANLI PILAV

4 adet patlican

2 adet blyuk rendelenmis domates
2 adet sogan

2 su bardagi piring

3 su bardag sicak su

1 cay bardagi zeytinyagi

Taze ve kuru nane

2 adet kesme seker

Tuz

Alacali soyup kiguk kupler halinde dogradigimiz patlicanlari 10 dakika tuzlu suda bekletelim, suyunu iyice
stizOp kuruladiktan sonra kizgin yagda kizartalim. Fazla yagini kagit havlu ile alalim. )

Bir tencereye zeytinyadini koyup mutfak robotu ile oldukca kii¢ik dogradigimiz soganlari kavuralim. Uzerine
rendelenmis domatesi ekleyip biraz pisirdikten sonra ayiklanip sicak suda bekletilmis piringleri ilave edelim.
Kavrulan piringlerin Gzerine kizarttigimiz patlicanlari, sicak suyu ve tuzu ekleyip yaklasik 15 dakika kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pigirelim.

Pilavimiz pisince ince ince dogradigimiz taze naneyi ve kuru naneyi ekleyip biraz demlendirelim. ik ya da soguk
servis edelim.
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