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PATLICANLI PILAV
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2 su bardagi piring

2 kasik tereyagi

1 kasik zeytinyagi

2 adet patlican

Patlicani kizartmak igin aycicegi yagi
3,5 bardak su

Tuz

Patlicanlari kiip kiip dograyin,tuzlu suda en az yarim saat bekletip stzdurtn.

Patlicanlari aygicek yaginda tam pisirmeden biraz kizartin.

Pirincleri yikayin, ik suda yarim saat bekletin ve stizin.

Yag: eritip piringleri ve tuzu ekleyin piringler seffaflasana kadar kavurun

Uzerine sicak suyu ve patlicanlari ekleyip son kez karistirin ve kapagini kapatin. 3-4 dakika yuksek ateste pisirin
sonra tencerenin altini kisin suyunu ¢ekinceye kadar pisirin, atesten alip dinlenmeye birakin.
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