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PATLICANLI PIKNIK KOFTE

2 kg. patlican

500 gr. kiyma

2 adet yumurta

1 cay kasidi karabiber, kirmizibiber
1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi un

3 parca milfdy hamuru

1'er gorba kasigi ¢orek otu

Susam

Tuz

Patlicanlari kdzleyip kabuklarini soyun ve ezin. Kiyma, yumurta, kirmizibiber, karabiber, un ve tuzu yogurun,
patlicanla karstirp sulu bir harg elde edin. Harctan kasikla pargalar alip kizgin yagda kizartin. Milfyleri unlu
zeminde agin. Uzun bir kek kalibini kaplayacak sekilde yerlestirin. Kenarlarina yumurta sarisi sirlip ¢érekotu
serpin, zeminine de susam serpin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin. Milféyu servis tabagdina ¢ikarin.
Kofteleri igine yerlestirerek servis yapin.
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