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PATLICANLI PIDE

6 adet patlican

500 gr kiyma

6 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay kasigi kabartma tozu
Bir miktar tuz

Patlicanlari yikayip kurulayin. Birkag yerinden kirdanla delikler agip kdzleyin. Kabuklarini soyup pure haline
gelinceye kadar ezin. Kiymayi 1 kahve fincani kadar suyla pisirin.K6zlenip ezilmis patlicanla karigtirin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin. Elenmis un, su, siviyag ve kabartma tozunu bir kapta yogurun. Iki esit parcaya bolUp
birinci pargay! yaglanmis firin tepsisine yayin. Patlicanli kiymali harci paylastirin ve kalan hamuru da ayni gekilde
acip Uzerine yayin. Istediginiz biyUklikte dilimler halinde kesin. Uzerine yumurta sarisi siiriin. Onceden isitiimig
170 dereceye ayarl firinda 45 dakika pisirin. Servis yapin.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 21.09.2014
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