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PATLICANLI PEYNIRLI MAKARNA KEKLERI

Eyip Seving

2 paket didik makarna

125 ml zeytinyagi

1 biyUk patlican

1 klicUk sogan

2 dig sarimsak

400 gr kip dogranmis konserve domates
400 gr ricotta peyniri

80 gr irice rendelenmis parmesan peyniri
15 gr feslegen

Sislemek icin;

Feslegen

Firini nceden 180 derecede isitin. Makarnay! yeterli miktarda tuz ile kaynamig suda al dente kivamda haglayin
ve slizlin. 2 yemek kasigi zeytinyagini bir teflon tavaya alin. Orta ateste isitin. Patlicani birkag partide iki yizi de
altin rengi alana kadar kizartin. Kizartma iglemi slresince her partide 2 yemek kasigi daha zeytinyagi ekleyin.
Kagit havlu tzerine alarak yagini siizdiriin. Sogan ve sarimsaklari da tavaya ekleyin. Orta ateste 2-3 dakika
pembelesene kadar pisirin. Domatesi ekleyin, 5 dakika daha pisirip suyunun buharlagmasini saglayin. Tuz,
karabiber ekleyip atesten alin.

Ricotta, dogranmig feslegen ve parmesani biiylkge bir kasede karistirip icine makarnayi ekleyin. Blyuk sufle
kaplarinin dibine ve kenarlarina 6nce dilimlenmig patlican serin. Yari seviyesine kadar makarna ekleyip kaliba
sikigtirin ve Uzerinde domates sosu gezdirin. Kalan kismi da makarna ile kaplayin. Uzeri kizarana kadar 10-15
dakika firnlayin. 5 dakika dinlendirip bir bicak yardimi ile tabagda ters ¢evirin. Taze feslegen yapraklariyla
sUsleyip servis edin.
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