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PATLICANLI PATLICAN SANDALI

3 adet dolgun patlican

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi salca
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

1 su bardagi su

1 kahve fincani siviyag
Uzeri igin;

1 kase rende kasar

Patlicanalar ¢ok glizel yikanir. Soymadan boyuna kesilir ve i¢i kasikla oyularak bogaltilir. Tavaya siviyad konur,
Isininca ince kiyilmig sogan atilir, pembelestirilir. Salga ilave edilir. Kliglk kiicik dogranmig patlican parcalari, ve
ezilmig sarimsaklar atilir. Tuz ve karabiber serpilir. Su eklenir ve bir tagim pigirilir. Yarim patlicanlar firin kabina
dizilir. I¢leri hazirlanan igle doldurulur. Uzerlerine kasar rendesi paylastirilir. 180 derece firinda patlicanlar
yumusayana kadar pigirilir.
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