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PATLICANLI PASAZADE

200 gr kugbasi dana eti

2 adet patlican

50 gr rendelenmis kagar peyniri
1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy domates

1 adet sivri biber

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
4 yemek kasigl yag

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Ik 6nce tavamiza yadimizi déklyoruz, biraz kizartiyoruz. Sodan ve sivri biberi kavurduktan sonra tizerine etimizi
ekleyerek soteliyoruz. Uzerine salca ilave ediyoruz, hemen kaynar suyumuzu (zerine ilave ediyoruz. Sonra tuz
ve karabiber ekliyoruz. Uzerini kapatarak, kisik ateste yarim saat pisiriyoruz. Uzerine patlicanlarimizi ilave
ediyoruz. Sonra hafif hafif harmanliyoruz. Yemeg@imizi hazirladiktan sonra yemegi borcam tepsinin tizerine
dokuyoruz ve Uzerine kasar ekliyoruz. Firina veririyoruz. 10 dakika boyunca firinliyoruz.
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