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PATLICANLI NOHUTLU PILAV

3 patlican

2 su bardagi piring

1.5 su bardagi haglanmis nohut
2 adet tavuk budu

Karabiber

Siviyad

Tuz

Oncelikle tavuk butlarini Gizerini gececek kadar su ile haglayalim. Haglanan tavuk butlarini didip bir kaba alalim
suyunu da stizelim. Patlicani alaca soyup uzunlamasina keselim, tuzlu suda beklettikten sonra az yagda
kizartalim. Diger yanda pilav icin siviyagda pirinci kavuralim, didilmis tavuk etlerini ve nohutu da ilave edip
Uzerini gececek kadar tavuk suyunu ekleyelim.Tuzunu,karabiberini de ilave edip pisirelim. Suyunu ¢ekince altini
kapatip demlemeye birakalim. Sonra gukurca bir kaba patlicanlari kenarlara dogru dizelim , Gzerine pilavi dokip
patlicanla kaplayalim. Servis tabagina ters gevirip servis yapalim.
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