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PATLICANLI MOZARELLA PEYNIRLI PiZzA

Hamuru icin:

2 su bardagi un

2 ¢ay kasigi instant maya

1 cay kasigi tozseker

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kasiJi sana hamurisi
Yeterince ilik su

Sosu Igin:

1 adet domates

1 tath kasidi feslegen

1 cay kasigi tozseker

1 cay kasigi domates salgasi
1/2 cay kasigi tuz

2 corba kagigr margarin
Uzeri igin:

400 gr mozzarella peyniri
1/2 adet patlican

5 tane mantar

Un, maya, tuz ve gekeri karigtirip igcine margarin ve ilik suyu ekleyip orta sertlikte bir hamur yoguralim. Hamuru
dolaba koyup sosunu hazirlayalim. Sosu icin domatesi rendeleyip bir tencereye alalim. Igine tuz, seker, yag ve
salgasini koyup pisirelim. Kivamli bir hal alan sosun altini kapatip igine feslegenini ekleyelim. Biraz sogumasini
beklerken patlican ve mantari yikayip ince ince dograyalim. Dolapta dinlenen hamuru tezgaha alip ister misir
unuyla ister unla agip Ustline sosumuzu sirelim.Sosun Ustline mozzarella peynirinin yarisini serpip mantar ve
patlicanlari yayalim.Kalan peynirleride sebzelerin Ustlne serpistirip 5 dakika dinlendirelim.Sonra isitiimig 200'C
de pisirelim.
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