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PATLICANLI MISIRLI ETIMEK SALATASI

1 paket etimek

3-4 adet patlican

3-4 adet kirmizi biber
1-2 kase yogurt

1 tutam Maydanoz

1 kase Misir

1 fiske Tuz

1 yemek kasigi margarin

Patlicanlari ve kirmizi biberleri kdzlUyoruz. Bu arada etimekleri borcama dizip Uzerine yogurdu dokiyoruz
(etimeklerin Gzeri yogurtla tamamen kaplanacak). Kézlenen patlican ve biberleri soyuyoruz ¢ok kuigik bir
sekilde dogruyoruz. Yag ve tuzla 5 [?] 10 dk kavuruyoruz. Yogurtlu etimegin Gzerine patlicanla biberi dékiyoruz
Uzerine kiydigimiz maydanozu ve misiri ekliyoruz. Servise hazir.
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