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PATLICANLI MINIK KOFTELER

2 kemer patlican

500 gram kiyma

1 sogan

5 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi galeta unu
Tuz, karabiber

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
3 sivri biber

6 minik sandvi¢ ekmegi

Patlicanlar kiip kip kesip zeytinyadinda kizartin. Kiymaya rendelenmis sodan ve sarimsagi ilave edin. Baharat,
galeta unu ve zeytinyagini da ekleyip yogurun, kéfte sekli verin, yagda kizartin. Kizarmig patlicani, kofteleri ve
dogranmisg biberleri firin tepsisine dizip 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. I¢leri oyulmus minik
ekmeklerin icine doldurup sicak olarak ikram edebilirsiniz.
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