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PATLICANLI MILFOY

8 yaprak hazir milféy hamuru
1 blyUk patlican,

2 adet kligik domates,

1 corba kagigr margarin,

tuz,

3-4 sap maydanoz,

3-4 sap dereotu,

6 adet yesil zeytin,

yarim su bardagi rendelenmis beyaz peynir,
1 cay kasig! kirmizi pul biber,
6 adet siyah zeytin.

Uzerine:

Yumurtanin sarisi

Patlican ve domateslerin kabugunu soyun. Tavla zari iriliginde dograyin. Tavaya bir ¢orba kasigi margarini alin.
Margarin eridikten sonra patlican ve domatesleri ekleyin. Patlican yumusayana dek pisirin. Tuzunu ayarlayin.
Tavayi atesin Uzerinden alarak, sogumaya birakin.

Bu arada maydanoz ve dereotunu ince ince kiyin. Siyah ve yesil zeytinleri ince dograyin. Yarim su bardagi
rendelenmis beyaz peynir ve 1 ¢ay kasigi kirmizi pul biberi ekledikten sonra harmanlayin.

Hazirladiiniz peynirli karigimi patlicanh karigsima ekleyin. 1 adet milféy hamurunun igine hazirladiginiz igten bir
miktar koyun. Gaprazlama iki ucunu ortada birlestirin. Malzemeler bitene dek bu islemi tekrarlayin.

MilfGylerin Gzerine yumurtanin sarisini striin.

Onceden isitilmig orta isili firnda milféyler kabarip kizarana dek pisirin. Servis yapin.

ML® Patlicanli Corek icin tiklayin

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 23.03.2015
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